
Seabass Ceviche / sweet potatoes / amarillo pepper / coriander
Ceviche Λαβράκι / γλυκοπατάτα / πιπεριά αμαρίγιο / κόλιανδρος

Duck Salad / mesclan / passion fruit hoisin sauce
Σαλάτα Πάπιας / τρυφερά σαλατικά / σάλτσα από φρούτα του δάσους και hoisin

Roasted King Oyster Mushroom / pistachio sauce / pickled radish
Μανιτάρια King Oyster / σάλτσα από φιστίκια / πίκλες ραπανάκι

Vegetarian Salad / gorgonzola cheese / pineapple
Vegetarian Σαλάτα / gorgonzola τυρί / ανανάς

BYBLOS
Specials



Gyoza Iberico Pork / leek / celery / egg lemon sauce
Gyoza Μαύρου Χοίρου / πρασοσέλινο / αυγολέμονο 

Chicken Anticucho / shitake mushrooms / kimchee �avor
Κοτόπουλο Anticucho / μανιτάρια σιτάκε /  κορεάτικο kimchee

Scallops / roco�o dashi cream / chalaka tartare
Χτένια / κρέμα ροκόττο / τσαλάκα ταρτάρ

Duck Buns / hoisin sauce / ginger
Ψωμάκια Ατμού/ πάπια / σάλτσα από φρούτα του δάσους και hoisin

Chucune / sweet soya gel / smoked eggplant sauce
Chucune / τζελ γλυκιάς σόγιας / σάλτσα καπνιστής μελιτζάνας

APPETIZERS
Ορεκτικά



Tuna Tartare / uzukushi soya
Τόνος Tartare / uzukushi σογια

Tuna Tiradito / fresh wasabi / soya / togarashi
Τόνος Tiradito / φρέσκια wasabi / σόγια / μείγμα 7 μπαχαρικών

Cured Salmon Tiradito / sweet miso sauce
Παστός Σολομός / σάλτσα γλυκιάς μίζο

Nigiri Eel Estofado / onion / matcha cream
Nigiri Χέλι Στιφάδο / κρεμμύδι / κρέμα matcha

Nigiri Bogue / sweet soya gel
Nigiri Γόπας / τζελ γλυκιάς σογιάς

Nigiri Dover Sole / salicornia / egg lemon sauce
Nigiri Γλώσσα / σπαρά­ια της θάλασσας / αυγολέμονο

Nigiri Tuna / yuzukosho paste
Nigiri Τόνου / σάλτσα yuzukosho

Nigiri Foie Gras / compote pear / sansho pepper
Nigiri Foie Gras / compote αχλάδι / πράσινο πιπέρι Ιαπωνίας

Nigiri Seabass / palm heart /Japanese matcha cream
Nigiri Seabass / καρδιά φοίνικα /πράσινο τσάι Ιαπωνίας

Nigiri Cu�er�sh / foam kakavia soup / shrimps’ �avor
Nigiri Σουπιάς / αφρός κακαβιάς / άρωμα γαρίδας

Nigiri Mackerel / botarga / Greek tarama sauce
Nigiri Mackerel / αυγοτάραχο / ταραμοσαλάτα

   

COLD
& Raw



MAIN COURSES
ON THE GRILL 

Κυρίως Πιάτα στη Σχάρα
Pork Steak / Korean marinate 

Χοιρινό Steak / κορεάτικη μαρινάδα

Chicken Ala Brassa / jalapenos sauce
Κοτόπουλο Στο Grill / σάλτσα jalapenos

Duck Breast / tru�e miso sauce
Στήθος Πάπιας / σάλτσα από τρούφα και miso

Flap Steak Black Angus Beef / ginger mango marinade
Μοσχαρίσια Μπριζόλα Angus / μαρινάδα με τζίντζερ και μάνγκο

Grouper / miso carrot purée
Σφυρίδα / miso καρότο πουρές

Fish Of the Day / taro root emoltion
Ψάρι Ημέρας  / γαλάκτωμα από ρίζα αμαζονίου

Surf n’ Turf / beef �let / lobster / foie gras
Surf n’ Turf / μοσχαρίσιο φιλέτο / αστακός / foie gras



Tomahawk Steak for 4 persons

Pikanha per kg

American Rib Eye per kg

PRIME CUTS
(per kg)



SIDE DISHES
Συνοδευτικά

Iberico Purée
Πουρές από Ιβηρικό Λουκάνικο

Fried Rice
Τηγανητό Ρύζι

Asparagus on the Grill
Σπαρά­ια Σχάρας



Byblos Caramelized Chocolate / passion fruit / carob crumble / salted caramel ice cream
Καραμελωμένη Σοκολάτα / passion fruit/crumble χαρούπι / παγωτό αλμυρής καραμέλας

Sweet Corn / lime jelly / caramelized banana / avocado pisco sorbet
Γλυκό Καλαμπόκι / ζελέ λάιμ / καραμελωμένη μπανάνα / αβοκάντο πίσκο sorbet

Burnt Cheesecake / galeni cheese / roasted peach in sa�ron syrup
Καμένο Ισπανικό Cheesecake/ τυρί γαλένι / ψητά δαμάσκηνα σε σιρόπι σαφράν

SWEET ALCHEMY
Γλυκές Αλχημείες




